
お申込みは裏面をご確認ください 

参加 
無料 

飲食店経営戦略セミナー 

いま飲食業界は激変時代を迎えています。 

人手不足問題への対応、増税に伴う「軽減税率」導入等、変化への対応が必要となります。 

飲食店様の利益を上げるため、価格表示の変更だけではなく、新たなメニュー作りを行うなど、 

収益を確保するための準備が必要となるのではないでしょうか。 

本セミナーでは、ITツール等を活用し、時間（工数）削減のための取組や、新たな販売 

チャンネルを広げ、売上を拡大させるポイントについてお伝えさせていただきます。 

開催日時 

セミナー 
第二部 

ホシザキ東京株式会社 コンサル室 
「簡単にできる仕込みと利益改善」 
 ～調理デモンストレーション～ 
  

※画像はイメージです 

・真空低温調理の鶏むね肉 
・簡単フリッタータ（洋風卵焼き） 
・ふっくらジューシーつくね 
・きのこの季節ごはん 

アレンジが容易で仕込み軽減ができるご提案を実施します。 

セミナー 
第一部 

株式会社ぐるなび ぐるなび大学  
 「利益アップセミナー」 

※当日の仕入れにより変更の可能性があります。 



御店名 

御住所 〒 

ＴＥＬ ＦＡＸ 

御芳名（代表者） 

参加人数 

お客様担当営業 ホシザキ東京 担当者：    ぐるなび 担当：  

◆お申し込み順にて、定員になり次第申し込みを終了させて頂きます。予めご了承下さい。 
◆キャンセルの場合は、担当営業もしくは下記にご連絡ください。 

下記の必要事項をご記入の上、FAXか担当営業へお申込み下さい。  

9月18日(水)  

44名 

03-6275-3268  営業本部コンサル室 高野宛 

申込方法        

締 切 日   

定 員 

FAX番号  

： 
： 
： 
： 
 

参加合計   名様 

会場のご案内 

お問い合わせはコチラまで！ 

皆様のご来場を心より 
お待ち申し上げております!! 

お申込み 

ホシザキ東京㈱本社ショールーム 

お問い合わせ：03－6275-3267 
（担当：高野） 

 
ぐるなび大学からの講演と 
ホシザキ製品を活用した 
メニュー提案を実施します！ 
 
是非ご来場ください！ 

※公共交通機関をご利用ください。 


